
BLAZORS	
  
	
  
‘The	
  classic	
  Blue	
  Blazer	
  was	
  invented	
  by	
  the	
  '	
  Professor'	
  Jerry	
  
Thomas	
  back	
  in	
  the	
  mid	
  1800's.	
  He	
  was	
  and	
  still	
  is	
  known	
  as	
  
the	
  godfather	
  of	
  bartending.	
  The	
  drink	
  itself	
  is	
  simple,	
  its	
  the	
  
flair	
  and	
  show	
  that	
  creates	
  the	
  masterpiece.	
  By	
  allowing	
  the	
  
alcohol	
  to	
  heat	
  up	
  you	
  change	
  the	
  structure	
  of	
  the	
  drink,	
  
allowing	
  different	
  flavors	
  to	
  shine	
  through.	
  From	
  warm	
  to	
  
cold	
  the	
  drink	
  will	
  develop	
  and	
  evolve.	
  So	
  enjoy	
  the	
  show	
  and	
  

the	
  flavors	
  that	
  are	
  about	
  to	
  come...'	
  
	
  

THE	
  ORIGINAL	
  BLUE	
  BLAZOR	
  
	
  

Scotch	
  
Lemon	
  	
  
Sugar	
  

Hot	
  water	
  
	
  

The	
  original	
  recipe	
  from	
  1862...	
  	
  	
  Take	
  a	
  journey	
  through	
  time	
  to	
  
the	
  original	
  flavors	
  of	
  the	
  blazer	
  

	
  
	
  
	
  

	
  
THE	
  RUM	
  AND	
  CIGAR	
  BLAZOR	
  

	
  
Appleton’s	
  21yo	
  
Rosso	
  Antico	
  
Cigar	
  Liquor	
  

Angostura	
  Bitters	
  
	
  

	
  
Let	
  the	
  notes	
  of	
  the	
  Appleton’s	
  shine	
  through,	
  with	
  hints	
  of	
  vanilla,	
  
smoke	
  and	
  chocolate,	
  and	
  the	
  balance	
  of	
  the	
  sweet	
  subtle	
  cigar	
  

follow	
  you	
  in	
  this	
  drink....	
  
	
  

	
  
	
  



	
  
	
  

'	
  Blazers	
  have	
  been	
  around	
  for	
  over	
  a	
  century	
  but	
  they	
  
seemed	
  to	
  get	
  lost	
  through	
  time,	
  with	
  Prohibition	
  and	
  the	
  Tiki	
  
era	
  that	
  was	
  to	
  follow	
  they	
  almost	
  go	
  left	
  behind...	
  today	
  
bartenders	
  are	
  starting	
  to	
  realize	
  that	
  these	
  drinks	
  are	
  
complex	
  and	
  exciting.	
  The	
  next	
  two	
  Blazers	
  are	
  a	
  modern	
  

take	
  of	
  the	
  classic	
  style.'	
  
	
  

BITTER	
  JOY	
  
	
  

Appleton’s	
  12yo	
  
Averna	
  

Mandarin	
  Napoleon	
  
Chili	
  

Chocolate	
  Bitters	
  
Hot	
  water	
  

	
  
The	
  rich	
  chocolate	
  notes	
  with	
  a	
  hint	
  of	
  spice	
  are	
  a	
  perfect	
  way	
  to	
  
end	
  your	
  evening.	
  Let	
  the	
  flavors	
  open	
  up	
  from	
  the	
  heat	
  at	
  the	
  
start	
  to	
  the	
  mellow	
  sweetness	
  at	
  the	
  end	
  with	
  the	
  mandarin.	
  

	
  
	
  
	
  

BUFFALO	
  RETREAT	
  
	
  

Buffalo	
  Trace	
  
Cinnamon	
  liquor	
  
Chorizo	
  sugar	
  
Sweet	
  vermouth	
  

Old	
  fashioned	
  Bitters	
  
	
  

This	
  is	
  a	
  full	
  flavored	
  blazer	
  with	
  the	
  meaty	
  characters	
  working	
  in	
  
harmony	
  with	
  the	
  sweeter	
  style	
  of	
  Bourbon.	
  Matched	
  with	
  the	
  

sweet	
  vermouth	
  it	
  will	
  give	
  you	
  a	
  long	
  lasting	
  finish.	
  
	
  
	
  



	
  
	
  

'Although	
  these	
  drinks	
  are	
  a	
  serious	
  style	
  and	
  complex,	
  we	
  
are	
  fortunate	
  enough	
  to	
  have	
  some	
  amazing	
  products	
  to	
  

work	
  with.	
  These	
  next	
  two	
  blazers	
  are	
  all	
  about	
  
experimenting	
  and	
  having	
  fun	
  with	
  the	
  drinks...	
  They	
  are	
  

slightly	
  sweeter	
  in	
  style	
  and	
  have	
  some	
  interesting	
  flavors	
  if	
  
you	
  dare'	
  

	
  
	
  

BANANA	
  AND	
  AGAVE	
  BLAZOR	
  
	
  

Jose	
  Cuervo	
  
Grand	
  Mariner	
  

Banana	
  and	
  Agave	
  liquor	
  
Orange	
  Bitters	
  

Water	
  
	
  

The	
  Rich	
  tequila	
  with	
  hints	
  of	
  wood	
  and	
  spice	
  work	
  in	
  balance	
  
with	
  the	
  Rich	
  agave	
  notes	
  of	
  the	
  liquor.	
  	
  

The	
  Banana	
  is	
  light	
  and	
  subtle	
  throughout.	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

JACKIES	
  RED	
  HOT	
  RUM	
  
	
  
	
  

Havana	
  7yo	
  
Crème	
  de	
  Framboise	
  
Rosebery	
  Vinegar	
  
Fresh	
  apple	
  juice	
  

Bitters	
  
	
  
	
  

This	
  drink	
  is	
  a	
  sweeter	
  style	
  that	
  has	
  a	
  long	
  lasting	
  raspberry	
  
finish	
  with	
  that	
  hint	
  of	
  richness	
  from	
  the	
  vinegar...	
  The	
  fresh	
  green	
  

apple	
  gives	
  it	
  the	
  balance	
  and	
  finish.	
  


